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О  Б Р А К Е Р А Ж Н О Й  К О М И С С И И  

М К О У  С О Ш  N 2  г .Н а р т к а л а

1. О б щ и е  п о л о ж е н и я

1.1. Н ас то я щ ее  П о л о ж ен и е  о б р ак ер аж н о й  к о м и сс и и  М К О У  С О Ш  

№ 2 (д ал ее  _  П о л о ж е н и е ) р азр аб о тан о  н а  о сн о ве  С а н П и Н  2 .4 .3 6 4 8 -2 0  для  

у си л ен и я  к о н тр о л я  за  о р ган и зац и ей  п и т ан и я  о б у ч аю щ и х ся  в 

о б р азо в ател ь н о й  о р ган и зац и и , к ач еств а  п о с та в л я ем ы х  п р о д у к то в  и 

со б л ю д ен и я  са н и т ар н о -ги ги е н и ч ес к и х  т р еб о в ан и й  п р и  п р и го то вл ен и и  и 

р азд ач е  пищ и .

1.2. Б р а к ер а ж н ая  к о м и сси я  р а б о та е т  в т есн о м  ко н так те  с 

Н аб л ю д ател ь н ы м  и  У п р авл я ю щ и м  со в етам и  о б р азо в ател ьн о й  

о рганизац ии .

1.3. Р у к о в о д ст в о  о б р азо в ател ьн о й  о р ган и зац и ей  об язан о  

со д ей ств о в ать  д е я т ел ь н о ст и  б р ак ер аж н о й  к о м и сс и и  и  п р и н и м ать  м ер ы  к 

у стр ан ен и ю  н а р у ш ен и й  и зам еч ан и й , в ы я в л ен н ы х  к о м и сси ей .

1.4. Б р а к ер а ж н ая  к о м и сси я  п ер и о д и ч еск и  (н е  р е ж е  р а за  в п о л у го д и е) 

о тч и ты в ается  о р а б о те  по  о су щ еств л ен и ю  к о н тр о л я  за  р аб о то й  сто л о во й  

н а со в ещ ан и я х  п р и  р у к о в о д и те л е  и ли  н а  со б р ан и я х  тр у д о в о го  коллектива.

1.5. С р о к  д е й ст в и я  д ан н о го  П о л о ж ен и я  не о гран и чен .

2. Основные направления деятельности

2 .1 . П о ст о я н н ы й  ко н тр о л ь  за  р аб о то й  ш к о л ь н о й  столовой  

(п и щ еб л о ка), о р ган и зац и ей  п и тан и я , к а ч е ст в о м  п и щ е в ы х  п р о д у кто в , 

со став л я ю щ и х  р а ц и о н  п и тан и я  о б у ч аю щ и х ся .



3. Основные документы, регламентирующие работу 

бракеражной комиссии

Т р еб о ван и я  С ан П и Н , тех н о л о ги ч е ск и е  кар ты , Г О С Т .

У став  ги м н ази и .

Л о к ал ьн ы е ак ты  о б р а зо в а те л ь н о й  о р ган и зац и и  (в  то м  ч и сл е , П р ав и л а

в н у тр ен н его  тр у д о в о го  р асп о р я д к а).

П р и к азы  и  р а с п о р я ж е н и я  р у к о в о д и тел я  о б р а зо в а те л ь н о й  организац ии .

4. Порядок создания бракеражной комиссии и ее состав

4.1 . Б р а к ер а ж н ая  ко м и сси я  со зд ается  п р и к азо м  р у к о в о д и тел я  

ш к о лы  в н ач ал е  у ч еб н о го  года. С о став  к о м и сси и , ср о к и  ее  п о л н о м о ч и й  

о го вар и в аю тся  в п р и к азе .

4.2. К о л и ч еств о  ч л ен о в  б р ак ер аж н о й  к о м и сси и  д о л ж н о  б ы ть  не  м ен ее  3- 

х  (к о л и ч ество  ч л ен о в  б р ак ер аж н о й  к о м и сси и  о п р е д ел я ет ся  так и м  о б р а з о м , 

ч т о б ы  н а  м о м е н т  с н я т и я  б р а к е р а ж а  п и щ и  в  ш к о л е  н а х о д и л и с ь  

Д а н н ы е  р а б о т н и к и , в  с о о т в е т с т в и и  с г р а ф и к о м  р а б о т ы ) .

4 .3 . В  со став  б р ак ер аж н о й  к о м и сси и  в х о д я т  п р ед стави тел и  

ад м и н и стр ац и и , м ед и ц и н ск и й  р аб о тн и к , зав ед у ю щ ая  п р о и зв о д ств о м  

(м о ж н о  п р и в л ек ать  п р ед став и тел ей  р о д и т ел ь ск о й  о б щ еств ен н о сти , п ри  

н али ч и и  са н и тар н о й  о д еж д ы , м ед и ц и н ск о й  к н и ж к и , зн ан и й  кр и тер и ев  

о ц ен ки  к а ч е ст в а  б л ю д  и не  и м ею щ и х  о гр ан и ч ен и й  п о  м ед и ц и н ск и м  

п оказаниям ).

5. Полномочия комиссии

5.1 . Б р а к ер а ж н ая  к о м и сси я  о б р азо в ател ьн о й  орган и зац и и :

• о су щ ест в л я е т  ко н тр о л ь  со б лю д ен и я  сан и тар н о -ги ги ен и ч ески х  

норм  п ри  тр ан с п о р ти р о в к е , д о ставк е  и р азгр у зк е  п р о д у к то в  п и тан и я;

• п р о в ер я ет  со о тв етств и е  п и щ и  ф и зи о л о ги ч ес к и м  п о тр еб н о стям  

детей  в о сн о в н ы х  п и щ е в ы х  вещ ествах ;

• сл ед и т  за  со б л ю д ен и ем  п р ави л  л и ч н о й  ги ги ен ы  р аб о тн и к ам и  

п ищ еблока;

• п е р и о д и ч ес к и  п р и су тств у ет  п р и  р азд а ч е  го то в о й  п и щ и , п р о в ер я ет  

вы х о д  блю д;

• п р о в о д и т  о р ган о л еп ти ч еску ю  о ц ен ку  го то в о й  пищ и , т. е. 

о п р ед ел я ет  ее  ц в ет , зап ах , вкус , к о н си стен ц и ю , ж ест к о с ть , со ч н о сть  и т. д .;

• п р о в ер я ет  со о тв етств и е  о б ъ ем о в  п р и го т о в л ен н о го  п и тан и я  об ъ ем у  

р азо в ы х  п о р ц и й  и  к о л и ч еств у  детей ;

• о су щ ест в л я е т  к о н тр о л ь  за  р аб о то й  сто л о во й ;

•п р о в ер яет  сан и тар н о е  со сто я н и е  п и щ еб л о ка ;

• к о н т р о л и р у ет  н ал и ч и е  м ар к и р о в к и  н а  п осуде;

• к о н т р о л и р у ет  в ы х о д  го то в о й  п р о д у к ц и и ;

.  к о н т р о л и р у ет  н ал и ч и е  су то ч н ы х  проб ;

• п р о в ер я ет  со о тв етств и е  п р о ц есса  п р и го то вл ен и я  пищ и 

т ех н о л о ги ч еск и м  картам ;

• п р о в ер я ет  к ач еств о  п о сту п аю щ ей  п р о д у к ц и и ;

• кон троли рует , р азн о о б р ази е  б л ю д  и  со б л ю д ен и е  ц и к л и ч н о го  м еню ;



3. Основные документы, регламентирующие работу 

бракеражной комиссии

Т р еб о ван и я  С ан П и Н , тех н о л о ги ч е ск и е  кар ты , Г О С Т .

У став  ги м н ази и .

Л о к ал ьн ы е  ак ты  о б р азо в ател ь н о й  о р ган и зац и и  (в  то м  ч и сл е , П р ав и л а  

в н у тр ен н его  т р у д о в о го  р асп о р яд к а).

П р и к азы  и  р а с п о р я ж е н и я  р у к о в о д и те л я  о б р а зо в а те л ь н о й  организац ии .

4. Порядок создания бракеражной комиссии и ее состав

4 .1 . Б р а к ер а ж н ая  к о м и сси я  со зд ается  п р и к азо м  р у к о в о д и тел я  

ш колы  в н ач ал е  у ч еб н о го  года. С о став  к о м и сси и , ср о к и  ее п о л н о м о ч и й  

о го вар и в аю тся  в  п р и к азе .

4.2 . К о л и ч ес тв о  ч л ен о в  б р ак ер аж н о й  к о м и сси и  д о л ж н о  б ы ть  не м ен ее  3- 

х  (к о л и ч еств о  ч л ен о в  б р ак ер аж н о й  к о м и сси и  о п р е д ел я ет ся  так и м  о б р а з о м , 

ч т о б ы  н а  м о м е н т  с н я т и я  б р а к е р а ж а  п и щ и  в ш к о л е  н а х о д и л и с ь  

Д а н н ы е  р а б о т н и к и , в  с о о т в е т с т в и и  с г р а ф и к о м  р а б о т ы ) .

4 .3 . В  со став  б р ак ер аж н о й  к о м и сси и  в х о д я т  п р ед став и тел и  

ад м и н и стр ац и и , м ед и ц и н ск и й  р аб о тн и к , зав ед у ю щ ая  п р о и зв о д ств о м  

(м ож н о  п р и в л ек ать  п р ед став и тел ей  р о д и тел ь ск о й  о б щ еств ен н о сти , при  

н али ч и и  сан и тар н о й  о д еж д ы , м ед и ц и н ск о й  к н и ж к и , зн ан и й  кр и тер и ев  

о ц ен ки  к а ч е ст в а  б л ю д  и не  и м ею щ и х  о гр ан и ч ен и й  п о  м ед и ц и н ск и м  

п оказаниям ).

5. Полномочия комиссии

5 .1 . Б р а к ер а ж н ая  к о м и сси я  о б р азо в ател ьн о й  о р ган и зац и и :

• о су щ ест в л я е т  ко н тр о л ь  со б лю д ен и я  сан и тар н о -ги ги ен и ч ески х  

н орм  п ри  тр ан с п о р ти р о в к е , д о став к е  и р азгр у зк е  п р о д у к то в  п и тан и я;

• п р о в ер я ет  со о тв етств и е  п и щ и  ф и зи о л о ги ч ес к и м  п о тр еб н о стям  

д етей  в о сн о в н ы х  п и щ е в ы х  вещ ествах ;

• сл ед и т  з а  со б л ю д ен и ем  п р ави л  л и ч н о й  ги ги ен ы  р аб о тн и к ам и  

п ищ еблока;

• п е р и о д и ч ес к и  п р и су тств у ет  п р и  р азд а ч е  го то в о й  п и щ и , п р о в ер яет  

вы х о д  блю д;

• п р о в о д и т  о р ган о л еп ти ч еску ю  о ц ен ку  го то в о й  пищ и , т. е. 

о п р ед ел я ет  ее  ц в ет , зап ах , вкус , к о н си стен ц и ю , ж естк о сть , со ч н о сть  и т. д .;

• п р о в ер я ет  со о тв етств и е  о б ъ ем о в  п р и го т о в л ен н о го  п и тан и я  о б ъ ем у  

р азо в ы х  п о р ц и й  и  к о л и ч еств у  детей ;

• о су щ ест в л я е т  к о н тр о л ь  за  р аб о то й  сто л о во й ;

•п р о в ер я ет  са н и тар н о е  со сто я н и е  п и щ еб л о к а ;

• к о н т р о л и р у ет  н ал и ч и е  м ар к и р о в к и  н а  п о су д е ;

• к о н т р о л и р у ет  в ы х о д  го то в о й  п р о д у к ц и и ;

• к о н т р о л и р у ет  н ал и ч и е  су то ч н ы х  проб ;

• п р о в ер я ет  со о тв етств и е  п р о ц есса  п р и го то вл ен и я  пищ и 

тех н о л о ги ч еск и м  кар там ;

• п р о в ер я ет  к ач еств о  п о сту п аю щ ей  п р о д у к ц и и ;

• к о н т р о л и р у ет  р азн о о б р ази е  б л ю д  и  со б л ю д ен и е  ц и к л и ч н о го  м еню ;



• п р о в ер я ет  со б л ю д ен и е  у сл о в и й  х р ан ен и я  п р о д у к то в  п и тан и я , 

сроков  р еал и зац и и ;

• п р о в о д и т  б р ак ер аж  го то в о й  п р о д у к ц и и ,

• п р е д о тв р а щ ае т  п и щ евы е о тр авл ен и я  и  ж ел у д о ч н о -ки ш еч н ы е 

заболевания;

• о тч и ты вается  о своей  р аб о те  н а  засед ан и ях  разл и ч н ы х  

со в ещ ател ьн ы х  о р ган о в  и  к о м и сси й .

6. Методика органолептической оценки пищи

6.1 . О р га н о л еп ти ч ес к у ю  о ц ен к у  н а ч и н аю т  с в н еш н его  о см о тр а  

о б р азц о в  п и щ и . О см о тр  л у ч ш е  п р о в о д и ть  п р и  д н е в н о м  свете . О см о тр о м  

о п р ед ел яю т  в н еш н и й  ви д  п и щ и , ее  цвет.

6.2 . З а те м  о п р ед ел я ется  зап ах  п и щ и . З а п ах  о п р ед ел я ется  при  

затаен н о м  д ы х ан и и . Д л я  о б о зн ач ен и я  за п а х а  п о л ь зу ю т ся  эп и тетам и : 

чи сты й , св еж и й , ар о м атн ы й , п р ян ы й , м о л о ч н о к и сл ы й , гн и л о стн ы й , 

ко р м о во й , б о л о тн ы й , и л и сты й . С п ец и ф й ч еск и й  зап а х  о б о зн ачается : 

сел ёд о ч н ы й , ч ес н о ч н ы й , м ятн ы й , ван и л ьн ы й , н е ф т еп р о д у к то в  и  т.д .

6.3. В к у с  п и щ и , к ак  и зап ах , сл ед у ет  у ст а н а в л и в а ть  п р и  х ар ак тер н о й  

для  н её тем п ер ату р е .

6.4. П р и  сн я ти и  п р о б ы  н ео б х о д и м о  в ы п о л н я т ь  н ек о то р ы е  п р ави л а  

п р ед о сто р о ж н о сти : и з сы р ы х  п р о д у к то в  п р о б у ю тс я  т о л ь к о  те , ко то р ы е 

п р и м ен я ю тся  в  сы р о м  виде; вк у со вая  п р о б а  н е  п р о в о д и т ся  в слу ч ае  

о б н ар у ж ен и я  п р и зн а к о в  р азл о ж е н и я  в ви д е  н еп р и я т н о го  зап ах а , а  так ж е  в 

случае п о д о зр ен и я , ч то  д ан н ы й  п р о д у к т  б ы л  п р и ч и н о й  п и щ ево го  

отравления.

7. Органолептическая оценка первых блюд

7.1. Д л я  о р ган о л еп ти ч еск о го  и ссл ед о в ан и я  п е р в о е  б л ю д о  тщ ател ьн о  

п ер ем еш и в ается  в к о тл е  и  б ер ется  в н еб о л ьш о м  к о л и ч ес тв е  н а  тарелку . 

О тм еч аю т  в н еш н и й  в и д  и  ц в ет  блю д а, п о  к о т о р ы м  м о ж н о  су д и ть  о 

со б л ю д ен и и  т ех н о л о ги и  его  п р и го то вл ен и я . С л е д у ет  о б р ащ ать  вн и м ан и е 

н а  кач ество  о б р аб о тк и  сы рья: тщ ател ь н о сть  о ч и стк и  о во щ ей , н али ч и е 

п о сто р о н н и х  п р и м ес ей  и  загр язн ен н о сти .

7 .2 . П р и  о ц ен к е  в н еш н его  в и д а  су п о в  и  б о р щ ей  п р о в ер я ю т  ф о р м у  

н ар езки  о в о щ ей  и  д р у ги х  к о м п о н ен то в , со х р а н ен и е  ее  в  п р о ц ессе  вар ки  (не 

д о л ж н о  б ы ть  п о м яты х , у тр ат и в ш и х  ф орм у, и  си л ь н о  р азв ар е н н ы х  о во щ ей  

и д р у ги х  п р о д у к то в ).

7.3 . П р и  о р ган о л еп ти ч ес к о й  о ц ен к е  о б р а щ аю т  в н и м ан и е  н а  

п р о зр ач н о сть  су п о в  и  б у л ьо н о в , о со б ен н о  и зго т а в л и в ае м ы х  из м я са  и 

ры бы . Н ед о б р о к ач е ст в е н н ы е  м ясо  и  р ы б а  д а ю т  м у тн ы е  бу л ьо н ы , кап ли  

ж и р а  и м ею т  м ел к о д и с п ер с н ы й  ви д  и  н а  п о в ер х н о с ти  не  о б р азу ю т  ж и р н ы х  

ян тар н ы х  п л ен о к .

7.4. П р и  п р о в ер к е  п ю р ео б р азн ы х  су п о в  п р о б у  сл и в аю т  то н к о й  

стр у й ко й  и з  л о ж к и  в тар ел ку , о тм еч ая  гу сто ту , о д н о р о д н о сть  

к о н си стен ц и и , н ал и ч и е  н еп р о те р ты х  ч асти ц . С у п -п ю р е  д о л ж ен  бы ть  

о д н о р о д н ы м  п о  в сей  м ассе , без о тсл аи в ан и я  ж и д к о с ти  н а  его  п о вер х н о сти .



7.5. П р и  о п р е д ел ен и и  в к у са  и  зап а х а  о тм еч аю т , о б л ад ае т  л и  б лю д о  

п р и су щ и м  ем у  в к у со м , н е т  л и  п о сто р о н н его  п р и в к у с а  и зап ах а , н али чи я  

горечи , н есв о й ст в ен н о й  св еж еп р и го то в л ен н о м у  б л ю д у  к и сл о тн о сти , 

н ед о со л ен о сти , п ер есо л а . У  зап р а в о ч н ы х  и  п р о зр ач н ы х  су п о в  в н ач ал е  

п р о б у ю т  ж и д к у ю  ч асть , о б р ащ ая  в н и м ан и е  н а  а р о м ат  и  вкус. Е сл и  п ер во е  

блю д о  зап р а в л я ется  см етан о й , то  в н ач ал е  его  п р о б у ю т  б ез  см етан ы .

7.6 . Н е  р а зр е ш аю т ся  б л ю д а  с п р и в к у со м  сы р о й  и  п о д го р ев ш ей  м уки , 

с н е д о в ар ен н ы м и  и л и  си л ьн о  п е р ев ар ен н ы м и  п р о д у к там и , ко м кам и  

зав ар и в ш ей ся  м у ки , р е зк о й  ки сл о тн о стью , п е р есо л о м  и др.

8. Органолептическая оценка вторых блюд.

8.1. В  б л ю д ах , о т п у ск аем ы х  с гар н и р о м  и  со у со м , все  со ставн ы е 

ч асти  о ц ен и в аю тся  о тд ел ь н о . О ц ен к а  со у с н ы х  б л ю д  (гу л яш , р агу ) д аётся  

общ ая.

8.2. М я со  п ти ц ы  д о л ж н о  бы ть  м ягк и м , со ч н ы м  и  л егк о  о тд ел яться  

от  костей .

8.3. П р и  н ал и ч и и  к р у п ян ы х , м у ч н ы х  и л и  о в о щ н ы х  гар н и р о в  

п р о в ер я ю т  т ак ж е  и х  ко н си стен ц и ю . В  р а с сы п ч ат ы х  к аш ах  х о р о ш о  

н аб у х ш и е зё р н а  д о л ж н ы  о тд ел яться  д р у г  о т  д р у га . Р асп р ед е л я я  каш у  

то н к и м  сл о ем  н а  тар ел к е , п р о в ер я ю т  п р и су тств и е  в н ей  н ео б р у ш ен н ы х  

зерен , п о сто р о н н и х  п р и м есей , ком ков . П р и  о ц ен к е  к о н си стен ц и и  каш и  её 

ср ав н и в аю т  с зап л ан и р о в а н н о й  по  м ен ю , ч то  п о зв о л я ет  вы яви ть  

недовлож ен и е.

8.4. М а к ар о н н ы е  и зд ели я , если  о н и  св ар ен ы  п р ави л ьн о , д о л ж н ы  

бы ть  м ягк и е  и  л егк о  о тд ел я ть ся  д р у г  о т  д р у га , н е  ск л еи в ая сь , сви сать  с 

р еб р а  в и л ки  и л и  л о ж к и . Б и то ч к и  и к о тл еты  и з  к р у п  д о л ж н ы  со х р ан ять  

ф орм у  п о сл е  ж ар ки .

8.5 . П р и  о ц ен к е  о в о щ н ы х  гар н и р о в  о б р а щ аю т  в н и м ан и е  н а  

кач ество  о ч и стк и  о в о щ ей  и  к ар то ф ел я , н а  к о н си ст ен ц и ю  б л ю д , и х  вн еш н и й  

вид, цвет. Т ак , есл и  к ар то ф ел ьн о е  п ю р е р а зж и ж ен о  и  и м еет  си н еваты й  

о ттен ок , сл е д у ет  п о и н тер есо в ать ся  к ач еств о м  и сх о д н о го  к ар то ф ел я , 

п р о ц ен то м  о тх о д а , зак л ад к о й  и в ы х о д о м , о б р а ти ть  в н и м ан и е  н а  н али ч и е  в 

р ец еп ту р е  м о л о к а  и  ж и р а. П р и  п о д о зр ен и и  н а  н е со о т в е тс тв и и  рец еп ту р е  

—  б лю д о  н а п р ав л я е тс я  н а  ан али з в л аб о р ато р и ю .

8.6. К о н си с те н ц и ю  со у со в  о п р ед ел яю т, сл и в ая  и х  то н к о й  стр у й ко й  

и з л о ж к и  в тар ел к у . Е сл и  в со став  со у са  в х о д я т  п а сси р о в ан н ы е  корен ья , 

лук , и х  о т д ел я ю т  и  п р о в ер я ю т  состав , ф о р м у  н ар езк и , кон си стен ц и ю . 

О б язател ьн о  о б р а щ аю т  в н и м ан и е  н а  ц в ет  соуса . Е сл и  в н его  в х о д я т  то м ат  

и ж и р  и л и  см етан а , то  соус  д о л ж ен  бы ть  п р и я тн о го  я н та р н о го  ц вета. У  

п л о х о  п р и го т о в л ен н о го  со у са  —  го р ь к о в а то -н еп р и я т н ы й  вкус. Б л ю д о , 

п о л и то е  так и м  со у со м , не  в ы зы в ает  ап п ети та , сн и ж ает  вку со вы е 

д о сто и н ств а  п и щ и , а  сл ед о в ател ьн о , ее  у св о ен и е .

8.7. П р и  о п р ед ел ен и и  в к у са  и за п а х а  б л ю д  о б р а щ аю т  в н и м ан и е  на  

н али ч и е  сп ец и ф и ч еск и х  зап ах о в . О со б ен н о  это  в аж н о  д л я  р ы б ы , ко то р ая



л егко  п р и о б р ет ает  п о сто р о н н и е  зап ах и  и з о к р у ж аю щ ей  среды . В ар ен ая  

р ы б а  д о л ж н а  и м еть  вкус, х ар ак тер н ы й  д л я  д а н н о го  ее  в и д а  с х о р о ш о  

вы р аж ен н ы м  п р и в к у с о м  о во щ ей  и  п р ян о стей , а  ж ар ен ая  п р и я тн ы й  сл егк а  

зам етн ы й  п р и в к у с  св еж его  ж и р а , н а  к о то р о м  ее ж ар и л и . О н а  д о л ж н а  бы ть  

м ягкой , со ч н о й , не  к р о ш ащ ей ся  со х р ан я ю щ ей  ф о р м у  н ар езки .

9. Критерии оценки качества блюд

О ц ен к а  « о тл и ч н о »  б л ю д о  п р и го т о в л ен о  в со о тв етств и и  с 

тех н о л о ги ей , став и тся  б л ю д ам  и к у л и н ар н ы м  и зд е л и я м  п р и  у сл о в и и  и х  

со о тв етств и я  п о  вку су , ц в ету  и зап ах у , в н еш н ем у  в и д у  и ко н си стен ц и и  

у твер ж д ён н о й  р ец еп т у р е  и д р у ги м  п о к а зат ел я м , п р ед у см о тр ен н ы м  

требован и ям и .

О ц ен к а  « х о р о ш о »  н е зн ач и тел ьн ы е  и зм е н ен и я  в тех н о л о ги и  

п р и го то вл ен и я  б л ю д а , к о то р ы е  не  п р и в ел и  к  и зм ен ен и ю  в к у са  и ко то р ы е 

м о ж н о  и сп р ав и ть , став и тся  б л ю д ам  и к у л и н а р н ы м  и зд ел и я м , и м ею щ и м  

о ди н  н е зн ач и тел ь н ы й  д е ф е к т  (н ед о со л ен , не  д о в ед ён  до  н у ж н о го  ц в ета  и

ДР-)-
О ц ен к а  « у д о вл етво р и тельн о »  и зм ен ен и я  в тех н о л о ги и  п ри готовлен и я  

п р и вел и  к  и зм ен ен и ю  в к у са  и качества , к о то р ы е  м о ж н о  и сп р ав и ть , стави тся  

б л ю д ам  и  к у л и н а р н ы м  и зд ел и ям , ко то р ы е и м ею т  о тк л о н ен и я  о т  тр еб о в ан и й  

к у л и н ар и и , н о  п р и го д н ы  д л я  у п о тр еб л ен и я  в п и щ у  б ез  п ер ер аб о тк и .

О ц ен к а  « н е у д о в л етв о р и тел ь н о »  (б р ак ) и зм е н ен и я  в тех н о л о ги и  

п р и го то вл ен и я  б л ю д а  н ево зм о ж н о  и сп р ав и ть . К  р азд а ч е  б л ю д о  не 

д о п у ск ается , тр е б у е тс я  зам ен а  б л ю д а, д ается  и зд ел и я м , и м ею щ и е 

сл ед у ю щ и е н е д о статк и : п о сто р о н н и й , н е с в о й ст в ен н ы й  и зд ел и я м  вкуси  

зап ах , р езк о  п ер есо л ен н ы е , р езк о  к и сл ы е , го р ьк и е , н ед о вар ен н ы е , 

н ед о ж ар ен н ы е , п о д го р ел ы е , у тр ати в ш и е  св о ю  ф орм у , и м ею щ и е 

н есв о й ств ен н у ю  к о н си стен ц и ю  и л и  д р у ги е  п р и зн ак и , п о р о ч ащ и е  б л ю д а  и 

изделия.

Р езу л ь т ат ы  п р о в ер к и  в ы х о д а  б л ю д , и х  к а ч е ст в а  о тр аж аю тся  в 

б р ак ер аж н о м  ж у р н ал е . В  сл у ч ае  в ы я в л ен и я  к а к и х -л и б о  н ар у ш ен и й , 

зам еч ан и й  б р а к ер а ж н ая  к о м и сси я  в п р аве  п р и о с та н о в и ть  вы д ач у  го то во й  

п и щ и  до  п р и н я т и я  н ео б х о д и м ы х  м ер  по  у ст р ан ен и ю  зам еч ан и й .

Р еш е н и я  к о м и сс и и  о б язател ьн ы  к  и с п о л н ен и ю  р у к о в о д ств о м  

о б р азо в ател ь н о й  о р ган и зац и и  и  р аб о тн и к ам и  п и щ еб л о к а .
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